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เม่ือพูดถึงรานจําหนายอาหารและเครื่องดื่มแลวคิดวาไมมีใครท่ีไมรูจักเปนสถานท่ีท่ีจัดไวเพ่ือประกอบ

อาหารหรือปรุงอาหารและจําหนายใหกับผูซ้ือสามารถบริโภคไดทันที และมีชื่อเรียกและลักษณะการตกแตง

รานท่ีแตกตางกันไปตามสมัยนิยม ซ่ึงปจจุบันรานจําหนายอาหาร “คาเฟนองหมานองแมว ” เริ่มไดรับความ

นิยมแพรหลายในตางประเทศและเริ่มเขามาในประเทศไทย โดยมีความแตกตางจากรานอาหารท่ัวไป คือ 

นอกจากจะจําหนายอาหารและเครื่องดื่มแลว เจาของรานจะสรางบรรยากาศภายในรานโดยจะนํานองหมาและ

นองแมวมาปลอยใหนั่งๆ นอนๆ บริเวณราน เพ่ือเอาใจลูกคาผูมาใชบริการไดเลนไดถายรูปพรอมกับการ

รับประทานอาหารและเครื่องดื่มดวย แตภายใตความนารักนาเอ็นดูของสัตวเลี้ยงเหลานั้น “คุณรูหรือไมวานอง

หมาและนองแมวสามารถเปนพาหะนําโรคมาสูคนได ?” จากขอมูลของกระทรวงสาธารณสุข พบวา โรคติดตอ

จากสัตวเลี้ยงสูคน (zoonoses) มีจํานวนมากถึง ๒๗๑ โรค โดยโรคท่ีเกิดจากนองหมา ๔๗ โรค และโรคท่ีเกิด

จากนองแมว ๓๔ โรค ซ่ึงถือเปนภัยใกลตัวท่ีเราควรระวัง การแพรกระจายของเชื้อโรคบางชนิดนั้นอาจ

แพรกระจายจากสัตวเลี้ยงมาสูคนไมวาจะเปนทางผิวหนัง บาดแผล การรับประทานอาหาร รวมท้ังการหายใจ

เอาเชื้อโรคเขาไป  

แมวาสัตวเลี้ยงจะไดรับการดูแลรักษาความสะอาดอาบน้ําตัดขนและปองกันโรคเปนอยางดี แตการ

รับประทานอาหารรวมโตะกับสัตวเลี้ยงหรือการสัมผัสโดยไมไดลางมือหลังจากเลนกับสัตวเลี้ยง อาจเกิดการ

แพรกระจายของเชื้อโรคทําใหเกิดความเสี่ยงตอสุขภาพได ดังนั้นในฐานะผูประกอบกิจการราน “คาเฟนองหมา

นองแมว” ควรคํานึงถึงความปลอดภัยของผูมาใชบริการ โดยทําการตรวจสุขภาพสัตวและทําความสะอาด

บริเวณรานอยางสมํ่าเสมอเพ่ือเปนหลักประกันใหกับลูกคาท่ีมาใชบริการเกิดความม่ันใจมากข้ึน ในสวนของ

ท่ีมารับการบริการก็ไมควรลืมลางมือใหสะอาดหลังจากเลนกับสัตวเลี้ยง และหลีกเลี่ยงการรับประทานอาหาร

รวมโตะกับสัตวเลี้ยง เพ่ือเปนการปองกันเชื้อโรคจากสัตวสูคน  

การประกอบกิจการดังกลาวเม่ือพิจารณาแลวพบวาเขาขาย  “สถานท่ีจําหนายอาหาร ” ตามกฎหมาย

สาธารณสุข  ราชการสวนทองถ่ิน โดยอาศัยอํานาจตาม มาตรา ๔๐ แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ.

๒๕๓๕ ออกขอกําหนดของทองถ่ินกําหนดหลักเกณฑเก่ียวกับสุขลักษณะของสถานท่ีปรุงประกอบอาหาร 

บริเวณสถานท่ีจําหนายอาหาร หลักเกณฑเก่ียวกับการปองกันโรคติดตอท่ีอาจเกิดข้ึน เพ่ือควบคุม ดูแลสถานท่ี

จําหนายอาหาร  ซ่ึงผูประกอบกิจการจะตองปฏิบัติตามขอกําหนดของทองถ่ินและตองไดรับอนุญาตจากเจา

พนักงานทองถ่ินกอนการประกอบกิจการ หากฝาฝนตองระวางโทษจําคุกไมเกิน ๖ เดือนหรือปรับไมเกินหนึ่ง

หม่ืนบาท หรือท้ังจําท้ังปรับ 



และกรณีผูบริโภคหรือประชาชนท่ีอาศัยอยูขางเคียงผูไดรับผลกระทบจากการประกอบกิจการของ

สถานท่ีจําหนายอาหารลักษณะดังกลาว สามารถแจงตอเจาพนักงานทองถ่ินหรือเจาพนักงานสาธารณสุขในพ้ืน

ท่ีตั้งของสถานประกอบกิจการนั้น เพ่ือดําเนินการควบคุม ดูแลใหปฏิบัติถูกตองตามกฎหมายสาธารณสุขตอไป 
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